
☑️ Ретельне сортування;

☑️ М’яке дроблення з відділенням гребенів;

☑️ Спиртове бродіння при контрольованих

температурах 26-28 град С; 

☑️ 6-8 місяців витримка у дубових бочках;

☑️ 6 місяців мінімум витримка у пляшках. 

☑️ Колір: насичений рубіновий 

☑️ Аромат: інтенсивний, з відтінками ожини,

сливи та вишні, які оповиті нотами ванілі та

квітів фіалки

☑️ Смак: гармонійний, округлий, добре

збалансований з бархатистою текстурою,

фруктовим ядром та дрібнозернистими

танінами у довгому післясмаку.

 

Температура подачі: 18-20 град С

Ідеально до:  закусок, делікатесів і простих

страв з м'яса  

IL Villino 

Червоне, сухе,13,5%, 0,75 л 

 Іtally, Castellina in Chianti, DOCG 

Особливості технології: 

Дегустаційні нотатки: 
Chianti Classico, 2017

Сорти винограду: 

Санджовезе, Мерло

ВИНО 
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